
 

CARTE 2012 

 

Bu f fe ts 

Cock ta i l s   

Pots dõentreprise 

Vienno ise r ies 

Corbe i l l es  de  f ru i t s  e t  de  légumes 

Dada 1920 

3, rue de Phalsbourg ð 75017 Paris 

Tél: 01 55 65 19 20 

Fax: 01 55 65 19 21 

monceau@dada1920.com 

www.dada1920.com 
 

 

1 



Petits Déjeuners 

Buffet  petit-déjeuner  4.50û/personne 4.21 HT 

10 personnes minimum comprenant: 

2 mini-viennoiseries, jus dõorange Tropicana, caf®, th® 

 

Plateau de 10 mini-viennoiseries        9.00û   8.41 HT 

 

Plateau de 20 mini-viennoiseries       15.00û 14.02HT 

 

Thermos de café ou de thé (1L)          8.00û  7.48 HT 

 

Buffet petit-déjeuner ulti 6.30û/personne 5.89HT 

10 personnes minimum comprenant: 

3 mini-viennoiseries, 1 jus dõorange frais ulti, café, thé 

 

Jus dõorange Tropicana 1L          5.50û  5.14 HT 

 

Jus dõorange frais ulti 25cl          3.00û  2.80 HT 

A commander la veille avant midi  

Nos petits-déjeuners sont accompagnés de gobelets, sucre, agitateurs, dosettes de lait et serviettes 
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PLAISIRS SALÉS 

Plateau de 40 canapés au pain Poilâne 
Le « Saumon fumé & foie gras »  40û 37.38 HT 

Le « Classique »     35û  32.71 HT 

Foie gras, saumon fumé, fromage frais, rosette, comté 

 

Plateau de 30 petits sandwichs pain de mie   32û  29.91 HT 

Saumon fum®, ïufs mimosa, r¹ti de bïuf, rillettes de thon ¨ la proven­ale,  

jambon blanc comté 

 

 

 

Plateau de petites brochettes 
Saumon concombre, comté jambon de pays, tomate cerise mozzarella, comté tomates 

confites, pomme granny bleu dõAuvergne 

ÅPlateau de 25     22û  20.56 HT 

ÅPlateau de 45     40û  37.38 HT 

 

Plateau de 27 navettes coupées en 2   (54 pièces)  45û 42.06 HT   

Tarama, caviar dõaubergine, saumon fum® 
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PLAISIRS SALÉS 

Pain surprise 
Le « Classique »    40û 37.38 HT 

Caviar dõaubergine, rosette, fromage frais, saumon fum®, rillettes de thon ¨ la proven­ale 

Le « Maritime »     40û  37.38 HT 

Saumon fumé, miettes de surimi mayonnaise, rillettes de thon à la provençale, tarama, thon 

 

Canapés traiteur (plateau de 48 unités) 40 û  37.38HT 

Chiffonnades de saumon crème ciboulette, tomates cerise crevettes, saucisses sèches, 

ch¯vre curry, chiffonnades de jambon cru figue, roqueforts pistache, truites fum®es et ïufs 

de truite, tomates marin®es sur pur®e dõartichauts et de tomates 

 

 

Mini pavés de campagne garnis (15 pièces) 12û  11.22 HT 

Caviar dõaubergine, jambon blanc, ch¯vre tomate confite, bleu dõAuvergne noix 

 

Corbeilles de légumes    40û  37.38 HT 

Pour 20 personnes environ 
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DOUCEURS SUCREES 
 Petits macarons 

Å Plateau de 24 unités  20û 18.69 HT 

Å Plateau de 48 unités 40û  37.38 HT 

 

Petits éclairs (chocolat et café)  
Plateau de 20 unités  24û 22.43 HT 

 

 

Petits macarons caramel au beurre salé 
Plateau de 24 unités   24û 22.43 HT 

 

Petits fours sucrés (plateau de 57 unités)    55û  51.40 HT 

Rectangles pistache, tartelettes citron macaron, barquettes framboise, éclairs chocolat, 

éclairs café, carrés caramel, barquettes praliné, moelleux pistache griotte, opéra 
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DOUCEURS SUCREES 
 Assortiment de petits macarons, brownies et canelés 

Å Plateau de 25 unités  20û 18.69 HT 

Å Plateau de 50 unités 40û 37.38 HT 

 

 

Petits canelés 
Å Plateau de 25 unités  16û 14.95 HT 

Å Plateau de 50 unités 30û 28.04 HT 

 

Petits brownies 
Å Plateau de 28 unités  16û  14.95 HT 

Å Plateau de 56 unités 30û 28.04 HT 

 

Corbeille de fruits  50û  46.73 HT 

Pour 20 personnes environ 


